
PROJETOS DE COZINHA E LAVANDERIA



CT Projetos

Criada em 1989, a CT ASSESSORIA DE PROJETOS TÉCNICOS LTDA é uma
micro empresa privada que atua na área de desenvolvimentos de projetos
de cozinhas e lavanderias industriais.

Desenvolvendo desde o conceito e o partido do projeto, bem como suas
especificações técnicas, incluindo os equipamentos, pontos de instalações
elétricos e hidráulicos, acompanhamento e supervisão de obras.

Buscando sempre estar atualizada a CT Assessoria marca presença nas
principais feiras e eventos do ramo. Também por isso usamos os mais
novos conceitos técnicos e as mais recentes inovações em equipamentos
nos nossos projetos.

Sua equipe hoje está composta por diversos profissionais sendo;

- Cláudio Frederico Taves - Técnico Projetista e Instalador com mais de 50
anos de experiência em Cozinhas e Lavanderias. Em 2015 foi
homenageado no 1° Encontro de Consultores de Foodservise no Brasil,
pelo Sindal (Sindicato dos Fabricantes de Equipamentos e serviços para
cozinha industrial.), durante a Equipotel. Pelo seu destaque e excelência
profissional na carreira de consultoria e projeto para Foodservice.

- Maria Cristina Farias Taves Barelli – Engenheira Civil com ênfase em
construção Civil, com mais de 15 anos de experiência em Cozinhas e
Lavanderias.

- Carlos Eduardo Farias Taves – Engenheiro Mecânico com ênfase em
engenharia da qualidade e engenharia térmica, possui mais de 25 anos de
experiência na área.



Serviços Prestados

Soluções para cozinhas e lavanderias industriais

A CT Assessoria de projetos Tecnicos LTDA. assessora o cliente desde a 
definição da melhor forma de utilizar o espaço disponível, até o 
funcionamento da operação da cozinha, solucionando todas as necessidades 
em cada projeto.

Oferecemos para cozinhas e lavanderias profissionais:

 Assessoria desde a definição do conceito operacional;

 Desenvolvimento do layout + Especificação dos equipamentos;

 Vistas das áreas com os equipamentos;

 Planta de pontos Elétricos e Hidráulicos + Detalhes específicos;

 Especificação dos acabamentos (metais, piso, parede e teto);

 Coordenação e conferência dos projetos de instalações;

 Análise e equalização das propostas dos fornecedores antes da aquisição;

 Verificação e validação dos desenhos de produção dos equipamentos;

 Conferência dos pontos de utilização na obra;

 Visita à fábrica do fornecedor de equipamentos para controle de 

qualidade;

 Planejamento / cronograma / recebimento dos equipamentos na obra;

 Coordenação entre instaladores e construtora;

 Acompanhamento do “soft openning” operacional.



Projetos de Resorts



ClubMed Trancoso

TRANCOSO – BA 

Projeto de Cozinha – 250 aptos.



ClubMed Rio das Pedras

RIO DAS PEDRAS – RJ 

- Projeto do Buffet e Bar e do 

- Restaurante Jangada



SESC Pantanal
SESC Pantanal – GO

• Sistema de alimentação completo.



SESC Caldas Novas

SESC Caldas Novas – GO

• Projeto de reforma da Cozinha.



GRAND HYATT HOTEL – Barra da Tijuca – RJ 

400 Quartos  

• Lavanderia

• Cozinha principal e de banquetes, e 
Cozinha do refeitório dos funcionários

• Cozinha e bares do restaurante Italiano, 
do restaurante Japonês e do restaurante 
Ocean Front

• Cozinha, Ckub & Breakfast bar

Grand Hyatt Rio



Pousada do Rio Quente Resorts

POUSADA DO RIO QUENTE RESORTS – Caldas Novas – GO

Central de Alimentação – 12.000 ref. dia - 2010.

• Projeto de Cozinha, Bar e Quiosques da Piscina de 
Ondas.

• Projeto de Bares do River Side Park.

• Projeto de Cozinha e Bar do Hotel Suite & Flat IV.

• Projeto de Cozinha do Parque das Fontes.

• Cozinha e Bar do Hotel Recanto IV.

• Cozinha, Bar e Buffet da Hotel Convenções.

• Copa e Bar do Centro de Convenções.



Mangal das Garças

Mangal das Garças – Belém – PA 

• Sistema de Alimentação completo.



Principais Clientes


